
Original Cevapcici Hackfleischröllchen aus Kroatien

500 g Rinderhack
200 g Lammhack
2-3 (rote) Zwiebel
2-4 Knoblauchzehen
1/2 TL Natron
3 EL Petersilie
3 TL Ajvar (pikant-scharfe Gewürzpaste)
1-2 TL Tomatenmark
3 EL Olivenöl
Salz, Pfeffer nach Geschmack

Alle Zutaten vermengen außer dem Mehl. Das geht am besten in einer Küchenmaschine mit dem 
Knethaken. Nach dem vermengen  Hackfleischröllchen  formen, und jedes vor dem grillen oder 
braten in Mehl wenden.
Zu den Cevapcici  passt sehr gut Djuvec Reis.

                                               


